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led. Kort sagt dr Gustaf Ericssons sagor frin Akers
och Rekarne hirader, for att citera utgivaren, “en av de
viktigaste sagosamlingar som har sammanbragts i vart
land”. Nu aterfinns samlingen antligen i tryckt form.
Sagor fran Sédermanland rekommenderas varmt, bade
for forskare och for en intresserad allménhet.

Fredrik Skott, Goteborg

A Swedish fieldtrip to the Outer Hebrides
1934. In memory of Sven T. Kjellberg and
Olof Hasslof. Sven T. Kjellberg, Olof Hass-
16f, Alexander Fenton & Mark A. Mulhern
(red.). NMS, Edinburgh 2012. 107 s., ill.
ISBN 1-905267-65-7.

Den skotske etnologen Alexander Fenton samman-
stdllde och redigerade boken A Swedish fieldtrip to the
Outer Hebrides 1934 kort fore sin bortgang 2012. Den
bygger pa dagboksanteckningar och manuskript samt
fotografier och teckningar gjorda av Sven T. Kjellberg
och Olof Hasslof under ett par sommarveckor1934.
Boken bestér av tre delar, en inledning av Fenton dér
hansitter in Kjellbergs och Hassl6fs féltarbete i en storre
kontext av dels skandinaviska etnologers utforskande
av keltisk folkkultur, dels studiet av en specifik skotsk
hustyp, ”blackhouse”. Den andra delen utgdrs av Hass-
16fs dagboksanteckningar och Kjellbergs manusutkast.
I den tredje delen gor Fenton en jaimforelse mellan en
skildring av Hebriderna fran 1845 och Kjellbergs och
Hasslofs material. Fentons redaktionella insats ar sa-
ledes omfattande.

Debada svenska etnologerna (1934 var de bada verk-
samma som museitjanstemén i Goteborg) gjorde sinresa
till den avldgsna skotska dgruppen i syfte att fylla en
lucka i kunskapen om fiskendringen och kustkulturen
kring Nordsjon. Med sig hem fick de en avsevird kun-
skap om tillvaron for innevénarna pa de karga 6arna.
Dokumentationsmaterialet i form av foton, teckningar
och Olof Hasslofs resedagbok forvaras i Goteborgs
stadsmuseums arkiv. Den dversatta resedagboken kom-
pletteras med manusutkast av Kjellberg, som denne
oversatte och tillsdnde Fenton 1971.

Hasslofs dagboksanteckningar priaglas dels av sub-
jektiva iakttagelser, dels av strdvan efter en objektiv
skildring av vad han och Kjellberg sag och upplevde.
Har finns beskrivningar av husbyggnadstekniker och
material, men varvat med utlatanden om hur smut-
sigt det kunde vara i ett kdk parat med en skildring av
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husmoderns dlskvérda leende. Forekomst av lakan i
sdngarna i de mycket enkla och alderdomliga bostads-
husen, "blackhouses”, har noterats, vilket tyder pa att de
bada resendrerna mottagits gastfritt och fatt se samtliga
utrymmen. De skriver ocksa om den generositet och
vénlighet de moéttes av under sin fird, som till stora
delar foretogs pa cykel. Bade Kjellberg och Hasslof
var skolade som byggnadsdokumentatdrer i faltarbeten
pa svensk landsbygd organiserade av Sigurd Erixon
och fortsatte att arbeta enligt dennes metoder. Dock
skildrar de i fotografier, teckningar och beskrivningar
som finns i boken inte bara byggnadskonstruktioner och
battyper, utanilika hog grad det arbete som forekom pa
Hebriderna 1934. Farklippning, boskapsmarknader, hur
man odlar potatis under torv, kok med en 6ppen hird
pa stampat jordgolv, vavning av den berémda Harris-
tweeden—boken ger midngder av fascinerande inblickar
1 hur ménniskor har lyckats forsorja sig i en karg och
motstrivig omgivning.

I sitt forord lovprisar Fenton kvaliteten pa det foto-
grafiska material som Kjellberg och Hasslof hemforde
fran sin resa och arkiverade i G6teborgs stadsmuseums
arkiv. Han menar att bilderna ar ett avsevért bidrag till
regionens visuella historia. I boken finns ett stort antal
av dessa bilder, hogkvalitativt atergivna, liksom manga
av Kjellbergs fina teckningar. Man kan ifragasétta den
sepiaton som samtliga foton har fatt i trycket, sannolikt i
ettarkaiserande syfte. Troligen har inte originalfotogra-
fierna denna férgton och de borde reproducerats narmre
sin ursprungliga karaktér. Men detta dr en randanmark-
ning till en mycket ambitids och kvalitativ utgava av ett
intressevidckande och vackert kéllmaterial.

Karin Gustavsson, Malmo

Uno Hedman & Gosta Nordén (red.): Vil-
kommen till bords. Utedtandets historia.
Carlsson Bokforlag, Stockholm 2011. 280
s., ill. ISBN 978-91-73314- 93-0.

Restaurangbranschens historia dr inget vélutvecklat falt
inom forskningen, sérskiltinte i Sverige. Det finns flera
orsaker till imnets svaghet. En &r branschens laga status.
Att ga pakrogen sags av vissa som ett ngje, av andra som
ett ofog, men nagon kulturyttring av rang ansags det inte
vara. Branschen togs dérfor inte pa riktigt allvar bland
dess supportrar, och bland dess motstandare fanns séllan
nagon vilja att behandla den seriost. En annan orsak &r
dess slutenhet gentemot omvarlden. For den som inte
arbetade i branschen var det svart att fa inblick i den
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och de som arbetade i den var sdllan nagra skribenter.

I takt med det dkade intresset och statusen for mat
och dryck i den hogre skolan borjar det dock till sist att
komma skildringar om restauranglivet som gar bortom
kockportritt med recept. Gosta Nordén och Uno Hed-
man har varit med om hela resan fran motbokstiden till
Matlandet Sverige. Bada ar skolade i den Wretmanska
restaurangsfaren och har lang erfarenhet av matsals-
arbete. Uno Hedman har sjélv statt och trancherat pa
kroglegender som Riche och Stallméstaregarden, for att
sedan tillsammans med Erwin Hug driva en av de forsta
svenska krogar som fick en stjdrna i Guide Michelin
(Coq blanc), for att till sist arbeta som ldrare pa Re-
stauranghogskolan i Grythyttan. Gosta Nordéns meriter
star inte langt efter, och det d&r Nordén som statt for det
huvudsakliga redaktdrskapet i boken.

Viilkommen till bords har den nagot pretentidsa un-
dertiteln Uteditandets historia. Boken innehaller vis-
serligen en dversikt dver arhundraden av utedtande i
Sverige, uppbyggd som en Nar Vad Hur, med ett antal
uppslagsord under varje arhundrade. Det ger ldsaren en
beskrivning 6ver ett antal fenomen i restauranghistorien,
men dér finns inte mycket av vare sig analys eller syntes.

Desto intressantare dr avsnittet om nittonhundratalets
restauranglegendarer, vilket tar upp en dryg tredjedel
av boken. Har presenteras restauratorer som Cattelin,
Ekegérdh, Lendrop och Bratt (Hans, inte Ivar, motbo-
kens skapare som i och for sig paverkat restaurang-
branschen mer dn de flesta restauratérer). Har kommer
forfattarnas unika och mangariga inifranperspektiv till
sin rétt. Férutom att de har egna erfarenheter av att
arbeta med eller for manga av de beskrivna personerna,
har de dven lyckats fa fram unikt kdllmaterial genom
att kontakta sléktingar. Pa sa vis kommer dven Sune
Carlqvists egna ord fram genom utdrag ur ett opublicerat
memoarutkast. Aven Hedmans egna hgkomster ér lis-
varda. Att pa detta sétt ha tecknat en rad biografier 6ver
restaurangpersonligheter blir bokens avgdrande bidrag
till forskningen om restauranger i Sverige, ett bidrag
som kommer att ha sitt virde under manga ar for alla
som kommer att vilja fordjupa sig i branschens historia.
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Avslutningsdelen dr mera rapsodisk. Bengt Frithiofs-
son och Mikael Mdlstad skriver om sina erfarenheter av
restaurangkritik och boken avslutas med en ordlista och
historiska drtal. Daremellan forsoker forfattarna ndrma
sig fragan om serveringsyrkets utveckling. Fragan ar
intressant. Medan de senaste femtio arens restaurang-
historia ur kockens perspektiv ér en ndrmast osannolik
framgangssaga, dr historien sedd ur matsalspersona-
lens perspektiv snarare en historia om degradering én
uppgradering. Hovmistaren var en respekterad person,
inte minst for sina hantverkskunskaper som visades
upp 1 matsalen genom tranchering, flambering och
konstnarliga upplaggningar. Men i takt med kockens
uppgradering gick matsalspersonalen motsatt vig. Nar
tallriksserveringen slog igenom blev matsalsarbetet
pa ménga restauranger reducerat till konsten att bira
tallrikar och att ta betalt. Utvecklingen &r intressant ur
ett branschperspektiv, matsalen &r det nordiska restau-
rangundrets blinda flick. Om nagon svensk restaurang
skall fa tre stjdrnor i Guide Michelin behdver matsals-
abetet upp en niva. Men den dr ocksa intressant ur ett
samhallsperspektiv. Vad dr det som gor att den artistiske
och bohemiske kocken fatt den status som den kunnige
och korrekte tjinaren tidigare innehade?

Dessvirre verkar inte forfattarna riktigt ha orkat med
att fordjupa sig i &mnet. De tar sin utgéngspunkt i en
uppsats fran ndgra av Hedmans elever pa Restaurang-
hogskolan, men kommentarerna till denna, liksom de
avslutande reflektionerna kénns taimligen 16sryckta. Det
blir ett antal i och for sig talande episoder och anekdo-
ter kring matsalsarbetets utveckling, men ingen syste-
matisk sammanstillning. Det &r synd, for fa torde ha
samma bredd och djup av erfarenheter som Nordén och
Hedman. Men fragan &r vickt for andra att ga vidare
med, och da kommer inte minst beskrivningarna om
nittonhundratalets restaurangpersonligheter att bli ett
vérdefullt kdllmaterial.

Hakan Jonsson, Lund



